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VEGAN

LA NOVENA

Distribuciones La Bodeguilla
Tel: 937 836 007 (+fax)

Finca la Novena

ORIGEN: TERRA ALTA
VARIEDAD: 100% Garnacha blanca
GRADO ALCOHOLICO: 14,00%

ELABORACION:

Vino elaborado con garnacha blanca de la finca "La Novena'.

Cultivo ecologico con orientacion biodinamica.

Fermentacion en depositos de acero inoxidable con levaduras
espontaneas.

Crianza en barricas de roble francés de 225 litros durante unos 12
meses.

CATA:

COLOR:; Amarillo con reflejos verdosos.

AROMA: Nariz compleja, destacan en primer lugar aromas citricos
de la piel de la mandarina, a las que se unen otras notas de fruta
carnosa ( melocoton amarillo, pera limonera ) y de almendra cruda.
Redondean el conjunto unos aromas balsamicos ( pino, enebro )y
unos anisados que lo hacen muy mediterraneo.

SABOR: Intenso y untuoso. Buen peso de la fruta y excelente
acidez, en un paso de boca amplio y estructurado, donde se muestra
graso y licoroso. Sabor de frutas blancas de hueso combinadas con
notas anisadas y de sotobosque.

Certificado ecologico y vegano.
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