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D.V. CATENA

TINTO s

BODEGA CATENA ZAPATA

HISTORICO

ORIGEN: MENDOZA (ARGENTINA)
VARIEDAD: Malbec, Bonarda y petit verdot
GRADO ALCOHOLICO: 13.50%

ELABORACION:

5 dias de maceracion en frio pre-fermentativa a 8,8 °C para mayor
extraccion de aromas. 16 dias de fermentacion. 22 dias de
maceracion post-fermentativa. Levaduras indigenas. Anejamiento: 12
a 14 meses en barricas de roble. Seleccion del roble en funcion del
vinedo vy las caracteristicas de la cosecha. Barricas de primer,
segundo y tercer uso.

CATA:

COLOR: Cereza picota con ribete granate.

AROMA: Aromas a fruta negra, cacao, agradable en nariz, con
recuerdos de sotobosque.

SABOR: En boca es un vino persistente, expresivo y voluminoso.
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