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ESVENTAT

NEGRE s LLunes

ORIGEN: EMPORDA
VARIEDAD: 100% Garnatxa Negra
GRADO ALCOHOLICO: 15,00%

ELABORACION:

El nombre:

Esventat significa que ha sufrido la accion del viento, que esta
"tocado por la Tramontana". Refuerza la idea de un vino que pretende
romper moldes.

Vendimia manual y fermentacion en deposito de acero inoxidable,
refrigerado a una temperatura de 22/24 °C con adicion de un pie de
cuba preparado previamente con levaduras indigenas de la propia
vina.

Se realizaron remontados diarios, descubando a los 25 dias del inicio
de la fermentacion. La prolongacion del encubado se determiné en
cata.

La fermentacion malo-lactica se realiza en deposito.

Se sometio a los minimos tratamientos de clarificacion vy filtracion
antes de embotellar.

No se realizd ninguna adicion de sulfitos en todo el proceso de
elaboracion.

CATA:

COLOR: Cereza violaceo.
AROMA: Balsamico, floral, fruta roja, hierbas aromaticas.
SABOR: En boca es fresco, ligero y frutoso.

Péagina 1/1



