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ALBARINO

ORIGEN: RIAS BAIXAS
VARIEDAD: 100% ALBARINO
GRADO ALCOHOLICO: 12,50%

ELABORACION:

Preseleccion y analisis del Albarino en el vinedo, seleccion de la uva
en bodega previa al despalillado. Maceracion en frio (10°C) durante
6- 8 horas. Prensado de la uva. Desfangado estatico en deposito,
posteriormente se inicia la fermentacion alcoholica en inoxidable
bajo un control automatizado de la temperatura. Estabilizado del vino
en tanque isotermos, filtrado mediante filtro tangencial vy
embotellado. Reposo en botella durante 30 dias previo a su
distribucion.

CATA:

COLOR: Amarillo palido brillante con matiz acerado..

AROMA: Tiene recuerdos frutales con notas de meloén, albaricoque
y pomelo con toques de hierba fresca.

SABOR: Resulta fresco y sabroso, en su recorrido se aduena del
paladar con sabores de fruta y manzana apreciandose un tenue
amargor final.

Certificado vegano.
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