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Nombre: VINAGRE DE CABERNET
SAUVIGNON DE LOXAREL

Origen: PENEDES
Variedad: CABERNET SAUVIGNON.
Grado Alcohdlico: 6%

La fermentacién Acética se realiza en barricas de roble americano con una solera
de hace mas de veinte afos.

Posteriormente, es apagado con mosto natural.
El resultado es un vinagre agridulce, muy concentrado en gusto y aroma.

En gastronomia, a mas de combinar muy bien con las ensaladas, es ideal para
acompaniar carnes y foie gras.

Distribuciones “La Bodeguilla” Terrassa (937.836.007)



