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CASAPRIMICIA

Nombre:  CASA PRIMICIA TEMPRANILLO

Origen:  RIOJA
Variedad: 100% TEMPRANILLO
Grado Alcohdlico:  14,5%

Elaboracioén:

Uvas seleccionadas de vifiedos con edad
entorno a 35 afios. Fermentacion
controlada entre 28 y 30 grados durante
8 dias.. Realiza la fermentacién malo-
lactica en barrica de roble del este, se
trasiega su crianza a barricas de roble
americano  durante 14 meses Yy
posteriormente tras una leve
clarificacion y filtracion se embotella
para terminar de redondearse.

CASAPRIMICIA

Notas de Cata:

Color: Cereza intenso bien cubierto,
limpio y brillante.

Aroma: Complejo, limpio y fino.
Destaca toques de fruta roja, lacteos
(nata), finos ahumados acompafiados de
notas licorosas.

Sabor: Sabroso, amplio, bien
constituido, con noble tonalidad. Ofrece
un fresco y agradable paso en boca,
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TEMPRANILLO dejando final fino, lactico y balsamico.

RIOTA
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Temperatura de Servicio: 16 °C.

Distribuciones “La Bodeguilla” Terrassa (937.836.007)



