L 4
Loxarel

Nombre: PETIT ARNAU DE LOXAREL
Origen: PENEDES
Variedad: MERLOT Y PINOT NOIR
Grado Alcohodlico:  13%

Elaboracioén:

Vifas propias situadas en I’Alt Penedés, a una
altitud de 500 metros sobre el nivel del mar.
La aportacion del abono es siempre organica
y tan sélo se hace cada cuatro afios.

Maceracion de la uva en cubos subterraneos
durante  12-14  horas. Posteriormente
fermentacion en depdésitos de acero inoxidable
a una temperatura de 16°C.

Notas de Cata:

, Color: Rosado oscuro, de aspecto limpio y
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.1“0-._,\0-“1»L con tonalidades de fruta madura, tiene
caracter.

Aroma: En nariz, aromas de fruta roja que
recuerdan a las cerezas, las moras.

Sabor: En boca, potente, seco con marca de
acidez que es conjuga muy bien con el
alcohol, una pequefia astringencia que nos
recuerda estas dos variedades nobles. Para
amantes del rosado marcados.

Temperatura de Servicio: 3/5°C.

Distribuciones “La Bodeguilla” Terrassa (937.836.007)



